
Rodolphe Segay n’est pas un nouveau venu sur la scène 
dijonnaise. Ce cuisinier inventif a connu un vif succès avec 
Les Deux Fontaines, place de la République.

C’est au rez-de-chaussée de la tour Elithis que l’aventure se 
poursuit avec Carte Blanche.
Dans ce cadre innovant Rodolphe vous fait découvrir son 
nouveau concept. 

Le bar à vins est très agréable au moment de l’apéritif. Il 
vous invite à déguster des millésimes accompagnés d’une  
assiette starter. Une terrasse rafraîchissante incite à la 
farniente l’été. 
Côté restaurant, la carte des menus se décline au fil des 
saisons. Les coquilles Saint-Jacques côtoient les légumes 

du jardin au printemps, tandis que sur la 
carte d’automne champignons et châtai-
gnes accompagnent les viandes.
La carte des vins offre les meilleurs  
millésimes régionaux. Elle est aussi l’oc-
casion de découvrir des vins d’autres  
contrées.

En cuisine, la brigade du chef est cons-
tituée d’une équipe jeune et dynamique 
issue des métiers de la restauration. En 
salle l’équipe est habituée à servir une 
clientèle exigeante.

Carte Blanche accueille les entreprises pour les 
déjeuners d’affaires, la salle principale ayant 
une capacité de 70 places.
Pour vos réceptions, n’hésitez pas à faire appel 
à l’équipe Carte Blanche, rompue à ce genre 
d’exercice.
Grâce à son partenariat avec l’Auditorium, Carte 
Blanche vous convie à un dîner d’après spec-
tacles.
L’univers de Carte Blanche, une cuisine les pieds 
dans le jardin, la tête dans les étoiles.

Contacts : 
Email : contact@carteblanche-dijon.com
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